Heringssalate - saure Fischdelikatessen - aus dem Rducherofen

Unsere Produktpalette auf einen Blick
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.......herrlicher Fischsalat im 3kg Kiibel

Heringsalat / Bohnen & Apfel 3.000g
33% Heringsfilet, Joghurt, Sahne, Apfel, Zwiebelkraut, Gurken, Bohnen
3.000g

Heringsalat / rot
33% Heringsfilet, Joghurt, Sahne, rote Riiben,

VORBESTELLARTIKEL



Heringssalate
Heringssalate in schmackhaften Varianten

Produktbezeichnung Art.Nr. MHD  Gewicht Verfiigbarkeit
Heringsschmaus / classic 2251 - 21 Tage 150g Okt .- Mirz
2351 21 Tage 375¢ )

2051 21 Tage 1.000 g
40% Zuckerhappen, Joghunaisse, Kartoffeln, Bohnen, Erbsen, Karotten, Mais, Essiggurken

Heringssalat / rote Riiben 2252 21 Tage 150¢g Okt .- Mirz
2352 21 Tage 375¢ B (G

2052 21 Tage 1.000 g
40% Zuckerhappen, Joghunaisse, Eier, rote Riiben

Heringssalat / Ei - Dille 2253 21 Tage 150g Nov. - Febr.
2353 21 Tage 375g = ol
2053 21 Tage 1.000 g '

40% Zuckerhappen, Joghunaisse, Eier, Dille

Heringssalat / Holle scharf !!! 2254 21 Tage 150g Nov. - Febr.

/s 2354 21 Tage 375g )
2054 21 Tage 1.000 g

40% Zuckerhappen, Joghunaisse, weisse & rote Bohnen, Kraut, scharfe Pfefferoni

Heringssalat / Apfel - Lauch 2261 21 Tage 150g Nov. - Febr.

2361 21 Tage 375g 5
2061 21 Tage 1.000 g

40% Zuckerhappen, Joghurt, Sauerrahm, Apfel, Lauch

Heringssalat / Indisch 2058 21 Tage 150¢g Nov. - Febr.
' 2258 21 Tage 375g
2058 21 Tage 150g

40% Zuckerhappen, Joghunaisse, Curry, Ananas, Pfirsich, Weintrauben

- alle Fischsalate auch in 5kg oder 10kg Kiibel!

&



Heringssalate

Produktbezeichnung Art.Nr. -MHD  Gewicht Verfiigbarkeit

Heringssalat / Natur 2256 10 Tage 1.000 g Nov. - Febr.
%O%Zuckerhappen, Paprika, weise & rote Riesenbohnen, Essiggurken, Zwiebel,

onrimps 1n verscniedenen viarmaden

Produktbezeichnung Art.Nr. MHD Gewicht Verfiigbarkeit

Shrimpscocktail 2270 14 Tage 150¢g Nov. - Febr.
2070 14 Tage 1.000 g

Garnelen, Joghunaisse, Pfirsich, Cocktailkirschen, Ananas, Weintrauben, Cherry Brandy !

Garnelensalat / tropical 2271 14 Tage 150¢g Nov. - Febr.

2073 14 Tage 1.000 g

Black Tiger Schrimps, Mayonaisse, Sauerrahm, Ananas

Der Feinspitz unter den Salaten

Produktbezeichnung Art.Nr. MHD Gewicht Verfiigbarkeit

Réucherlachssalat 2272 10 Tage 150¢g Nov. - Febr.
2072 10 Tage 1.000 g

geriducherter Lachs, Sauerrahm, Joghurt, Zwiebel, Dille

alle Fischsalate auch in 5kg oder 10kg Kiibel!



saure Marinaden

Feinste Zutaten fiir ihre hausgemachten Salate
Produktbezeichnung Art.Nr. MHD Gewicht Verfiigbarkeit

_!—_Ieringslappen 8001 60 Tage 51t/ 4kg Dez.-Feb.
8002 60 Tage 101t/ 8kg )
Fanggebiet: Nordostatlantik, mit Haut, ca. 15 Stiick per Kg, natur in Marinade

Matjesbruch 8003 60 Tage 51t/ 4kg

8004 60 Tage 101t/ 8kg
Fanggebiet: Nordostatlantik; ca. 90Stiick per Kg, 3x3cm Schnitt

Bismarckhering 8005 60Tage 51t/ 4kg

8006 60 Tage 101t/ 8kg
Fanggebiet: Nordostatlantik; mit Haut, ca. 12 Stiick / Kg; Zwiebeln & Gewiirze

holldndisches Matjesfilet in Ol 8009 45Tage 5lt/4kg

8010 45 Tage 101t/ 8kg
Fanggebiet: Nordostatlantik; ohne Haut, ca. 12 Stiick per Kg

Salzheringsfilet 8011 60 Tage 101t/ 8kg
in Salz einglegtes Heringsfilet, milder Geschmack

Zuckerhappen ohne Haut geschn. 8021 30 Tage 121t / 10kg Dez.-Feb.
Fanggebiet: Nordostatlantik; ca. 90Stiick per Kg, 3x3cm Schnitt

v

Zwiebelkraut 8140 30 Tage 41t / 2,50kg Dez.-Feb.

einglegter, in Ringe geschnittener Zwiebel, milder Geschmack

ZERTIFIZIERTE
NACHHALTIGE
FISCHEREI

L

www.msc.org/de

MSC-Siegel fiir nachhaltige Fischerei.



aus dem Riucherofen

gerducherte Kostlichkeiten

Produktbezeichnung Art.Nr. MHD Gewicht  Verfuigbarkeit

norw. Riaucherlachs vorgeschn. 8121 10 Tage 200¢g ganzjahrig
8120 10 Tage 1000g ganzjahrig

Réucherlachs aus Norwegen, kaltgerduchert, von Hand gesalzen !

Wildlachs Sokeye * 8111 10 Tage ca. 600-900g Vorbestell Artikel

Rotholz Rauchlachs * 8110 10 Tage  ca. 900-1200g Vorbestell Artikel

gebeizter Lachs aus Norwegen, kaltgerduchert

Makrelenfilet, ger. Mix * 8104 14 Tage calbkg  Vorbestell Artikel
Filet mit Pfeffer, Paprika & Knoblauch, heilgeriuchert, ca.120g/Filet

Makrelenfilet, ger. Natur * 8104 14 Tage cal,5kg  Vorbestell Artikel
heiBgeriduchertes Filet, ca.120g/Filet

Makrelenfilet, ger. Pfeffer * 8104 14 Tage calbkg Vorbestell Artikel
heiBgeriuchertes Filet mit Pfefter, ca.120g / Filet

Schillerlocken * 8106 14 Tage 1500g Vorbestell Artikel
heiBgerduchert, Wildfang, ca. 9Stk/kg

Sprotten * 8105 14 Tage 1500g Vorbestell Artikel
heiBgeriduchert, Wildfang, ca,12g/Stiick

Stremmellachs natur * 8107 14 Tage 1500¢ Vorbestell Artikel
heiBgerduchert, Wildfang, ca. 5stk/kg

Lachszopf trio * 8110 14 Tage 1500g Vorbestell Artikel

heiBgeriduchert, natur & Pfeffer, ca. 8stk/kg

* Vorbestellartikel




